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Tosokenie 06 OPramm3amin MHTANNS yHAIHXCS B mKoae

1. OBIIUE IMOJIOKEHMSL.
1.1. TlonoxxeHne O TOPSAKE OPraHH3aLHMH MHTAHHA obyqarouuxcst B
"Tonoskerue") yCTaHABIMBAET MOPAIOK opraHu3alin

MKOY «Cransckas comNe3» (nanee —

GecnaTHOrO OAHOPA30BOro MATAHUA

0(\'\ JalolMXCsl B IIKOJE, onpeaessieT OCHOBHBIE

Opraiu 3allHOHHBIC npllHIlMl’lbl, npasBHyia H TpeﬁOBELHPlﬂ K DPFBHH’jaLIHM MTATAHAA y‘lﬂﬂlWXCﬂ.
1.2. Tonoxenne paspaboTaHO B LEIAX OpraHH3aLHA ropsdero MHTAHHA y4qalHXCs,
CONMATBHON TOIEPKKH H YKPEIUICHHS 3/0pOBBA JleTeH, CO3JaHHs KoM(OpTHOMH CPe/Ibl
OGPQIOHZQTSHLHOFO nporecca.

1.3. TlonoxeHHe pa3paGoTaHO B COOTBETCTBHH C:

« 3axoHoM Poccuiickoif ®enepaunn "O6 06pa3oBaHHH'";

« THIIOBBIM TIOIOKEHHEM 00 06Pa30BATEILHOM YUPEKICHHH;

+ YcTaBoM IIKOJIBI;
+ MenepanbubM 3akoHoM ot 30.03.1999 roaa Ne52-03 " O CaHHTApHO- SMHEMHOTOTHICCKOM
61arooTyIMH HaceeHus "}

eckHe TpeGOBaHHMs K OpraHm3allii

+ CanlluH 2.4.5.2409-08 "CanuTapHO-dMHAEMHOIOTH

NHTaHHSA 06}"!8}011]14)(0]{ B OGLIJCOGPMOB&TCI[LHBD( YUpEXKICHUAX, yqpe)xzxenuxx HayaJIbHOro ¥

cpe/iHero NpopecCHOHATBHOTO obpazoBaHus";
1.4. Jleiicteue HacTosmero [100)KeHHs pacHpoCTpaHACTCA Ha Beex 00ydalomuxcs 1-4K1accos.
JKeHHE SBISETCS JIOKATbHBIM HOPMATHBHBIM aKTOM, pernaMeHTApYIOLIHM

1.5. Hacrosmee IToso
J1eSTETBHOCTD IITKOJIBI 10 BOITpOCaM TIHTaHUA, ﬂpﬂHﬂMaﬁ’l‘Cﬂ Ha [elaroru4ecKoM coBeTe U

yTBepKaaetcs (ma6o BBOAUTCA B JleficTBHE) IPHKa30M AMPEKTOPA LIKOJIbL.
1.6. TlonoxxeHHe NIPHHAMACTCS HA Heonpe/Ie/IeHHBIH CPOK. U3meHeHHs B AOTOJIHEHHS K
ITos0KeHHIO TIPHHHMAIOTCS B MOPA/IKE, TpeTyCMOTPEHHOM n.1.5. Hacrosumero ITomoxeHHs.
1.7. Tocne npunsThs [10I0KEHAS (MM M3MCHEHHH 1 JIOMOTHEHHNI OTAEBHBIX TYHKTOB H
paszenos) B HOBOH pelaKUHH Mpe/bAyIas PeaaKIis aBTOMATHHYCCKH yTpaunBaeT CHIY.

2. OCHOBHBIE IEJIN 1 3AJIAYM.
2.1. OCHOBHbIE LIEJTH ¥ 3aJ1a4H IIPH OpraHM3alHy MTHTAHHS yHalluXCs 1-4xnaccos B MKOY

«Crambckas comNe3»
B IOHUTAHHUEM, COOTBETCTBYIOILIUM BO3pacTHBIM

+ ofecriedenHe ydqammxcs 1-4kracco
(pH3HONOTHIECKHM [OTPEGHOCTSM B NHIIEBBIX BEMIECTBAX H SHEPIHH, TpHHLAIAM
OHATTHHOTO H COQIAHCHPOBAHHOIO ITHTAHHS;
TpPOIYKTOB, HCIOJIb3YEMBL

. )BaHHOE Ka4eCcTBO H 6e30macHOCTh MUTAHHA H THIIEBBIX

JUISl IPHTOTOBJICHHS 6mon; it

« mpesynpexaenne (npodMTaKTHKa) Cpe/i 00y JAIOUIHXCS HH(EKIMOHHBIX B HEeMH(EKIHOHHEX
3a601eBaHMH, CBA3aHHBIX © (AKTOPOM MHTAHMS;

+ npomarafiia IPHHUATIOB MONHONCHKOTO 1 310POBOTO MTHTAHHSL; .
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•  предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;  

•  пропаганда принципов полноценного и здорового питания;  

 •  модернизация  школьных  пищеблоков  в  соответствии  с  требованиями  санитарных норм и правил, современных технологий;  

•  использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  
соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства;  

3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.  

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением 
деятельности Школы. 

 3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения 

( пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил
 по следующим направлениям:  

•   соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

•   обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого 
соответствует установленным требованиям;  

•   наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

 •  обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом 
количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

•  наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

•  соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в 
Российской Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:   

•   заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   

•  журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

 •   журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;    

•   журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 •  ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  
пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08);  

•  копии  примерного 10-дневного  меню ,  согласованных с территориальным отделом 
Роспотребнадзора;  

•   ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;  

•  приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  
(накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);   

•   книга отзывов и предложений.    

3.4  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  
работу  с  обучающимися .
3.4. Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  
3.5. горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания  

3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации 
питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  
образования",  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года.  

 3.7.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (приложение  №2  к  СанПиН  2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  

3.8.   Примерное  меню  утверждается  директором  школы  

3.9.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатным поваром   ,    прошедшим  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющим личную медицинскую книжку установленного образца.  
3.10.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.   
3.11. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  школьной  столовой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.   
3.12.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  
3.13. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту  охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год.  
4.     ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.  
4.1.  Питание  учащихся 1-4классов  организуется  на  бесплатной  основе (за  счет  бюджетных  средств)  

4.2.  Ежедневные  меню    согласовываются  директором  школы,  меню  вывешивается в обеденном зале.  
4.3.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  двусменной работы школы и шестидневной учебной недели. 
 4.4.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся 1-4классов  организуется  по  классам  на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 
 4.5.  Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой. 
 Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.
 4.6.  Организация  обслуживания учащихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов.  
4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе  медицинской  сестры,  ответственного  за  организацию  горячего  питания,  повара  (заведующего  столовой),  заместителя  директора  школы  по  воспитательной  работе.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).  
4.8.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:  
•   проверяет  ассортимент  поступающих  продуктов  питания,  меню,

  •   совместно с  медицинской сестрой осуществляет контроль соблюдения  графика  отпуска  питания  учащимся,  предварительного  накрытия  (сервировки) столов;  
•  принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно- гигиенического режима; 
5.  КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.  
5.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.   
5.2.  Контроль  целевого  использования  бюджетных  средств,  выделяемых  на  питание  в  образовательном  учреждении,  осуществляет  Финансовое  управление   
5.3.   Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  мед.сестра,  ответственные  за  организацию  питания,  специально  создаваемая  комиссия  по  контролю  организации питания.  
5.4.  Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.           

